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Masz zapach na końcu nosa… ale brak Ci słów opisujących aromaty?

Teraz amator będzie umiał rozmawiać z profesjonalnym
sommelierem

„Osoba z rosnącą wiedzą i wykształceniem
sensorycznym może czerpać nieskończoną
przyjemność z wina”.
- Ernest Hemingway

Dalszy poziom opisowy będzie poetycki lub
skojarzeniowy – jak ‘delikatne jak łopotanie
motylka’ lub ‘świeży jak wiosenna łąka’ – albo
dosadnie jak ‘obora z fiółkami’ lub ‘mocne jak
kopnięcie osła’.

Peter Pulawski

tel.: 664170315

peter.pulawski@dobrewina.pl

Wymienione słownictwo – dla jeszcze
lepszego efektu i dokładności, można połączyć
ze stopniowanymi przymiotnikami jak:
łagodny, słaby, lekki, wyraźni, soczysty,
suchy, rześki, intensywny, elegancki,
finezyjny, złożony, wyborny, cienki etc

Koło aromatów dobrewina.pl zawiera
zaledwie 125 rekordów. Jest to
mała część aromatów które ludzie umieją
wyczuwać i opisywać.

Onieśmielony brakiem doświadczeń w degustowaniu,
teraz bardziej komfortowo będziesz mógł się
dzielić swoimi wrażeniami zmysłowymi,
zaczynając od używania najbardziej ogólnych
terminów na kole.

Koło aromatu dobrewina.pl pomoże Ci poszerzyć wiedzę o
winach poprzez poprawne słownictwo, opisujące złożoność
i niuanse aromatu w winach.


